im Wert von CHF 200.-

Das PALACE LIFESTYLE RESTAURANT ist das Ausgehzentrum von Biel. Egal, ob Gour-
met-Menu oder «Mistkratzerli Diabolo»: Die abwechslungsreichen Speisen werden
frisch zubereitet. Die Auswahl der Weine auf der Weinkarte nimmt Chef Daniel Lau-
per personlich vor. Das Angebot ist vielseitig. Vor dem Essen lockt ein Apéro in der
Bar. Ob Brasserie- oder Gormet-Stil: Das grosszugige Raumangebot lasst jeden Gast
seine Lieblingsecke finden. Grosse, gedeckte Terasse flr lauschige Sommertage.

Welches ist die richtige Temperatur fiirs Niedergaren?

|:| 80 Grad |:| 120 Grad |:| 150 Grad

|:| Frau |:| Herr Name Vorname
Beruf

Strasse/Nr.

PLZ/Ort

Telefon / — — E-Mail

LIFE$TYLE RESTAURANT
www.restaurantpalace.ch

091711

Geburtstag

Bitte fiillen Sie den Talon in Grossbuchstaben aus und verwenden Sie einen schwarzen oder blauen Kugelschreiber.

Einsendeschluss: 5. Mai 2009. Zur Teilnahme senden Sie diesen Talon an IN-Media AG, Postfach 160, CH-7012 Felsberg.
Oder Sie gehen auf die Internetseite www.in-online.ch. Dort finden Sie neben dem Gewinnspiel viele weitere Informationen.

Teilnahmebedingungen: Mindestalter 16 Jahre. Der Wettbewerb ist an keinen Kauf gebunden. Mitarbeitende der IN-Media AG sind von der Teilnahme ausgeschlossen. Die Verlosung findet unter Ausschluss der Offentlichkeit statt.

Uber den Wettbewerb wird keine Korrespondenz gefiihrt, der Rechtsweg ist ausgeschlossen. Die Gewinner/innen werden persénlich benachrichtigt. Die Gewinner/innen erklaren sich durch die Teilnahme an der Verlosung bereit,

namentlich auf der Website www.in-online.ch sowie in den IN-Foldern genannt zu werden. Barauszahlung ist ausgeschlossen.
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Welches Fleisch eignet sich?

Wie lange garen?

Hotline: 0800 69 69 69 www.in-online.ch

en d 4. Wirzen vor oder nach dem
wird, Garen. Empfehlenswert

g vier
F\E\Scbrire\re sonst ka\fte’(h ist es, den Gasten auf dem d i
yorwa eraegarte Fleisc Tisch ein Schilchen Fleur o
das nie e\%b de Sel zum Nachwiirzen i -ﬁ
sy schnella anzubieten.

5. Ist das Fleisch einem Gast

i | nach dem
itze einstellen n ‘ ot K Tranchieren zy
hi ft ' edergaren! Ot, kann die Tranche kurz
Umiu oder in der Bratpfanne oder auf
\ur frisches FIEisCR B dem Grill gewendet wer- www.in-online.ch
ren. Kein t'\efgek\‘i den —so ist der gewiinschte
'sch yerwenden: Garpunkt in Sekunden-
Flel schnelle erreicht.
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